Prodotto importato e
commercializzato conforme
ai requisiti di qualita Vema.

Imported and sold product,
machine according to Vema
quality requirements.

Estrattore ET 2102

M Estrattore di succhi a
bassa velocita per
|'estrazione a freddo dei
succhi di frutta e verdura
che mantiene intatte le

vitamine e le altre proprieta

nutritive. Dotato di motore
potente e notevole forza di
estrazione, é adatto all'uso
casalingo o a realta quali
bar verdi, locali per
vegetariani, vegani o
crudisti, dove si preferisce
la qualita del prodotto
ottenuto e non tanto la

velocita del servizio richiesta

dalle strutture professionali
e dai bar piu frequentati.

CARATTERISTICHE
TECNICHE:

Estrattore a bassa
velocita

Corpo in materiale
sintetico color argento

Motore 230V~50/60Hz
240W 60 giri al minuto

Lavoro continuativo
massimo 30 minuti

Dimensioni cm.
21x25x4%h

peso kg. 7

M Low speed Juice

Extractor to extract fruit and
vegetable juices keeping the

vitamins and all the
nutritional food value.
Equipped with powerful
motor and a considerable
extracting force make this
machine suitable for

domestic using and also for

vegetarian or vegan bars

and restaurants which don't

require a fast service.

TECHNICAL
FEATURES:

Low speed Juice
Extractor

Silver color synthetic
body

230V~50/60Hz 240W
60 rpm motor

Continuous use not
over 30 min.

Dimensions cm.
21x25x49h

Weight kg. 7




Estrattore ET 2102

Estrattore professionale a bassa
velocita, robusto e silenzioso.
Dotato di largo tubo di
alimentazione di 75 mm di
diametro, tre diversi cestelli, due
caraffe, spazzolino per la pulizia
e kit di ricambi contenenti le
guarnizioni in silicone, piedini e
ingranaggio.

Adatto a ottenere il succo da
frutta e verdura ma anche da
erbe, semi e cereali come il latte
di mandorle e di soia.

Si possono inoltre sfruttare le
fibre di scarto per preparare
torte, maschere di bellezza, cibo
per animali e fertilizzante per le
piante.

1. Tuba di alimentazione

Professional Extractor Juice with
a low speed strong and silent
motor. Equipped with 75 mm
large loading tube, 3 different
baskets, 2 carafes, cleaning brush
and a spare parts kit with silicon
gaskets, 2 feet and the gear.

The Extractor is suitable to obtain
juice from fruits, vegetables,
herbs, seeds and cereal as the
soia and the almond milk.

You can use also the fibres to
prepare cakes, face pack, food
for animals, fertilizing for plants.

2. Coperchio

3. Vaschetta Succo

4, Caraffa Fibra

8. Spazzola rotante 9, Filtro

11. Pressore

7. Caraffa Succo

10, Coclea

5. Tappo vaschetta

SALVAGOCCL

Marmellata di Uva al Naturale

s
Ingredienti: 200 gr. di uva, 100 gr. di zucchero di canna integrale.

(per quantita superiori mantenere sempra il rapporto
di 2 parti di frutta e una parte di zucchero).

1. Lavare l'uva e prepararla a acini singoli.
2. Intradurre I'uva ed effettuare la spremitura

3. Mettere il succo d'uva ottenuto e lo zucchero di canna in una pentala e portare
ad ebollizione.

Granita Naturale alla Frutta

Sorbetto di succo di frutta congelato, ottenuto senza l'aggiunta di latte,
per un dessert unico: 100% naturale.
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Ingredienti: frutta, miele

1. Lavare e preparare la frutta.

2. Estrarre il Succo Vivo

3. Mescolare bene il succo ottenuto con il micle. Mettere in Freezer
(rapporto ottimale: 1 cucchiaino di miele ogni 100 ml di succo).

4. Tirare fuori dal freezer dopo 3-4 are & “grattare” il ghiaccio con una forchetta
e rimettere in freezer per 1 ora prima di servire.
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Sorbetto Banana e Frutti di Bosco

Un gustosissimo sorbetto, delicato e dal sapore deciso
ricatta di Lulgina Savian

Ingredienti:

1 limone,

malta diriso,

4banane a fette,

250g di mirtilli e frutti di bosco

1.Tagliare le banane in piccole fette e metterle in un recipiente.

2. Aggiungere mirtilll, frutti di bosco, succo di un limone e
sel cucchial da minestra di malto di riso.

3. Mescolare bene e mettere il tutto in congelatore per una notte.

4. Mantare il filtro cieco per frappg, gelati e sorbetti

5. Lasciare scongelare per 20-30 minuti e introdurre gradualmente con un mestolo
il contenuto nell'estrattore,

6.Gustare il vostro sarbetto inbuona compagnia.



