BAGUETTE SLICER
MERCURY




Taglia pane ideale p_erilt_etljglio di baguettes e filoni e - . . . "
Struttura in acciaio inox, ideale per ristoranti e grandi collettivita, taglia filoni di pane in fette di spessore regolabile, capacita
di carico per. uno o due filoni, rapidita di lavorazione, coltello di taglio estraibile. " .

Sistema di sicurezza su scivolo di carico e griglia di protezione mani sulla bocca di uscita.

Optional supporto in acciaio

Baguette-slicers ideal for cutting baguettes and loaves - e . .

Stainless steel structure, Ideal for réstaurants and big communities, cuts loaves of bread in slices of variable thickness, load
capacity for one or two loaves, speed of working, knife removable.

Safety of loading chute and protective grid hands on the outlet.

Optional steel support

Trancheur a pain idéal pour couper des baguettes en tranches rapidement . o .

Structure en acier inox, idéal pour les grands traiteurs et restaurants, coupe le pain en tranches d" épaisseur variable, goulot-
te de charge pour une ou deux baguettes, rapidité de travail. couteau amovible .

Systeme de sécurité de la goulotte de charge et de la grille de protection mains sur la sortie.

Optional support en acier

Xnebopeskn mpeanbHO MOAXOAMT ANA pe3km 6areToB u 6aToHOB
CTPYKTypa V3 HepXaBelolLien CTanu, uaeasbHO NOAXOANT Al PECTOPAHOB U GONbLINX OGLWMH, AT JIE3BUA PEryNnpyeTcs, Harpysku
A OHOTO UNK ABYX bareT , ckopoCT 06paboTku, CbeMHbIN HOX.
nctema 6e30MacHOCTY Ha 3arpy30uHbIV el U 3allMTHaA pelleTKa pyKax Ha BbixoAe.
HeobA3aTeNbHbIN -CTasibHasA onopa

Cortadora automatica por el corte de barras de pan - .
estructura en acero inoxidable, Ideal para restaurantes y grandes colectividades, rebanadora de barras de pan en rodajas de
espesor regulable, capacidad para una o dos barras, capacidad de carga para una o dos barras, , rapidez de trabaj, cuchilla de
corte extraible.Sistema de seguridad en la rampa de carga y parrilla protectora de manos en la boca de salida.

Opcional- soporte de acero

Brotschneider ideal zum Schneiden von Baguettes und Brote . . . .
Brotschneider aus rostfreiem Stahl, Ideal fiir Restaurants und groie Gemeinschaftskiichen, Zum Schneiden von Brotlaiben in
Scheiben von regulierbarer Dicke, Laderutsche fiir einen oder zwei brot, schnelles Arbeiten, Entnehmbares Schneidemesser.
8|cther{1e|ttsshylstem Laderutsche und Schutzgitter fiir Hinde am Auslas

ptionl- sta

MERCURY

Max lenght loaf
Max lon(t;eu_r de pain
Max brot laib aenge
Max lunghezza filone
MakcumanbHas anuHa xne6
Anchura de corte

Loadln? chute
Goulotte de charge
Laderutsche
Bocca di carico
Boca de entrada
3arpyska pot

Blade pitch 13-90 mm
Epaisseur de tranches
Scheibendicke

Passo lame
war ie3Bus |
Paso cuchillas

Max Hourly output 8300-16.600 ; —
Max produzione oraria 3

Max prod horaire, Stundenleistung _aaET— >
Max produccion hora _
MaKcumanbHbI YacoBOW NPOU3BOACTBO

Installed power

Puissance installée 0,25Kw
Installierte Leistung
Potenza installata
YcTaHOBNEHHas MOLYHOCTb

Weight

Poids 25kg
Gewicht

Peso/Bec

Working dimensions 42x53x92cm

Pa3mepbl B pabote .
Abmessungen in arbeit
Dimensioni'in lavoro

SIBRE
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