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NIVERSAL SMOKING CHAMBER UKM JUNIOR

is designed for canteens, restaurants and little meat

processors.

It

enables
drying
reddening
smoking

cold smoking
baking
cooking

e simple attendance

control by the microprocessor control unit ADITEC MRA 515 according
to the selected program

control system regulates:

— chamber temperature

— core temperature

— time of the process

option of data collection by the VisuNet program

electric heating of the chamber

option of cold smoking

option of delayed start

option of regulation according to Delta T

manual setting of flaps

it is made of stainless steel meeting the requirements of food in-
dustry

simple and fast operation with low energy intensity

simple connection

all-steel-welded construction enables a trouble-free transfer of the
equipment

MRA 519

YHuBepcasnbHaa KontuabTHaa kKamepa YKM JUNIOR

MpeaHasHaueHa ANA pecTOPaHHbIX MCNO/b30BaHMA B 60/1blINX
KYXHAX, pecTopayuoHHOe NPOoU3BOACTBO U He60bLIOro
pemecneHHOro NPoM3BOACTBA MACHBIX M3AENUA.

NO3BONAET:

CYLUKY
NoKpacHeHue

KonyeHue

KONYeHne X0N0AHbIM AbIMOM
3aneKaHue

BapKy

npocTtoe o6cyKuBaHue

ynpasaeHne mukponpoueccopHoi cuctemoirt ADITEC MR 515
B 3aBMCMMOCTY OT 3a/laHHOW NPOrpammbl

cucTema ynpaB/ieHUsA peryampyer:

—TemnepaTypy B Kamepe

—Temnepatypy B Agpe

- Bpemsa npoLecca

BO3MOXHOCTb c60pa AaHHbIX NpU nomoLLy nporpammbl VisuNet
3NeKTPUYECKUIA HarpeB Kamepbl

BO3MOMXKHOCTb KONYEHNA XONOAHbIM AbIMOM

BO3MOKHOCTb OTCPOYEHHOrO CTapTa

BO3MOXHOCTb perynauuv no metogy «ensta —T»

Py4YHas peryMpoBKa KnanaHos

M3roTOBJIEHA M3 HEep’KaBelLWero mateprana UCMoNHAKLWEro
TpeboBaHWA 45 NPOLYKTOBOM NPOMbILIEHHOCTH

. I'IpOCTOVI un 6bICprIi;1 X044 C HASKUMU 3HepreTud4eCknumm Tpe60-

BaHUAMU

® NpPoCTOoe NoAgKANK4YeHne

Leno cBapeHHas KOHCTPyKuMA no3sonseT 6esnpobiemHoe
nepemelleHue.

Die Universal Raucherkammer UKM JUNIOR

Die Kammer ist fiir GroBkiichen, Restaurantbetriebe
und kleine Fleischverarbeiterbestimmt.

Moglichkeiten

Trocknen

Umroéten

Rauchern

Raucherung mit Kaltrauch
Braten

Kochen

e einfache Bedienung

e Steuerung durch die Mikroprozessorsteuereinheit ADITEC MRA 515
nach gewahltem Programm

das Steuerungssystem reguliert:

— Kammertemperatur

- Kerntemperatur

— Prozesszeit




Maoglichkeit der Datengewinnung durch Programm VisuNet

elektrische Kammerbeheizung

Moglichkeit der raucherung mit Kaltrauch

Maoglichkeit vom verzégerten Start

Steuermaoglichkeit nach Delta T

Handverstellung der Klappen

aus rostfreiem Material hergestellt (die Anforderung der Na-

hrungsmittelindustrie erfullt)

e einfacher und schneller Betrieb mit niedrigen energetischen An-
forderungen

e einfacher Anschluss

die vollstandig geschweillte Konstruktion erméglicht eine problem-

lose Verlagerung

Camara de ahumado universal UKM JUNIOR

Esta designada a cocinas grandes, restaurantes y carni-
cerias pequeinas.

PERMITE

secado

enrojecimiento
ahumado

ahumado con humo frio
asado

coccion

manipulacion sencilla

manejo con unidad de control ADITEC MRA 515 segun de programa
elegido

unidad de control regula:

— temperatura en camara

- temperatura en nucleo de producto

— tiempo de proceso

posibilidad de recogida datos con programa VisuNet
calentamiento eléctrico de cdmara

posibilidad de ahumado con humo frio

posibilidad de puesta en marcha aplazada

posibilidad de regulacion segun Delta T

ajustamiento de valvulas a mano

hecho de acero inoxidable para industria alimenticia
funcionamiento sencillo y répido con bajo consumo energético
instalacién sencilla

soldada construccion permite trasladar la cdmara sin problemas

Program o9:
Step 03: FO5Uzeni |

The VisuNet system enables data evidence and a remote access to the chamber control from your PC.

CLIENT PC Server MAUTING Service

LAN WAN
Internet
LAN LAN

Univerzalni udirenska komora UKM JUNIOR

Je urcena pro velkokuchyné, restauracni provozy a malé
zpracovatele masa.

Umoziuje:

e suseni

e cervenani

* uzeni

¢ uzeni studenym kouiem

e peceni

e vareni

¢ jednoduché obsluha a pfipojenf

e jednoduchy a rychly provoz s nizkou energetickou ndro¢nosti

e fizeni mikroprocesorovou fidici jednotkou ADITEC MRA 515 dle zvo-
leného programu

e Fidici systém reguluje:

— teplotu v komore

— teplotu v jadre

— Cas procesu

moznost sbéru dat programem VisuNet

elektricky ohfev komory

moznost uzeni studenym koufem

moznost odlozeného startu

moznost regulace dle delta T

ru¢ni nastaveni klapek

vyrobena z nerez materidlu, spliujici pozadavky pro potravindisky

pramysl

e celosvafovana konstrukce umoznuje bezproblémové premisténi
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Voltage system CeTb HanpAXKeHUA NUTaHUA Spannungssystem Voltaje Napétové soustava 400/230V; 50 Hz
Fan output MouwHOCTb BEHTUAATOPA Leistung vom Ventilator Ventilador Vykon ventilatoru 1.1 kW
Heating input power MoTpebnsemas MOLHOCTb Heizungsleistungsabnahme  Calentamiento Prikon topent 9 kW
oTonieHns
Total input power O6wwan notpebnsemasn Gesamtleistung Potencia de entrada total Celkovy pfikon 10.8 kW
MOLLHOCTb
Maximum temperature  MakcumanbHas Temnepatypa  Maximaltemperatur Temperatura maxima Max.teplota 160 °C
Water supply MogaBopa BoAbl Wasserzufuhr Entrada de agua Privod vody 1.4",0,3-0.6 MPa
Wooden chips KonTtunbHble wenbl Hackspénen Astillas de madera Udirenské stepky KL2/16

Dimensions (mm)
hight / width / depth

Pasmepbl (Mm)
BbicoTa / WwupuHa / rybuHa

Abmessungen (mm)
Hohe / Breite / Tiefe

Dimensiones (mm)
altura / ancho / profundidad

Rozméry (mm)
vyska / itka / hloubka

1850/620/800

Exhaust piping

OTBoAAWMIA Tpyb6ONpoBOA,

Abzugrohrleitung

Caneria de salida

Odtahové potrubi

2100 mm

2100

1850

MAUTING

Smoking chambers
UKM Classic

Chilling chambers
ZKM

Cooking Kettles

2100

Smoking chambers
UKM Central

Smoking chambers
UKMH Horizontal

Air-conditioned
chambers

Smoking chambers
UKM Compact

Core temperature

Baking chambers

PKM Roto
Automated Slaughter
transfer houses
and warehouse
management Deboning
system lines
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