Cim VAm DeliMaster usnadni Zivote

DeliMenu - Poutijte obrdzky jako jednotlivd tlacitka program( a
Vase prdce se stane zdbavou. Ziskate prehledné a jednoduché
menu, které dokdze obsluhovat kazdy.

Obuosmérny a fizeny ventilator - perfekini rovhomérnost
peceni a vynikajici kfupavost pekarskych vyrobkU v nemalé mire
zdvisi na ventildtoru. V DeliMasteru je obousmérnost zdkladem
a Vy navic mUZete ventildtor fidit dle potfeb produktu. Vysledek
bude perfektni.

Eco Logic - DeliMaster snizi Vase vydaje na energii, vodu,
pracovni silu, ale také Vd4&s cas diky jedinecné kombinaci
inteligentnich technologickych reseni.

Modelové funkce, vybaveni a vyhody

Ovladani

 DeliMenu - PecCeni/vareni jednim dotekem

* Piktogramy, Touch&Bake — Pouze dva doteky a pecete/varite

 DeliAgent — UZivatelskd manudl vzdy priruce

¢ DeliChef - Radce, ktery poradi jak dosdhnout na nejvyssi
kvalitu produktu

Funkce
* Horky vzduch 30 - 300 °C
* Kombinace30 - 300 °C (s presnosti nastaveni vinkostina 1 % )
* PAra 30-130°C
 Delta T vareni — Velké kusy potravin pod drobnohledem
* Nizkoteplotni vafeni/peceni — nizsi vahové ztraty potraviny
* Vareni/peceni pies noc - Setfi Cas a penize z mnoha pohled’
» Cook & Hold - stejnd kvalita produktd i pfi odloZzeném vydeji
» Golden Touch — Kontrolované dokoncovani pokrmd zapékdnim
vysokou teplotou
* Regenerace/Banketovy systém — Servirujte vice a lépe
v kratsim case
 Casovani zasuvl - rozdiiné produkty pecené &i varené
v jednom casu
* Automaticky pfedehfev/zchlazeni - kompenzace

ztrdty/prebytku teploty pfi viozeni pokrmu
Vybaveni
¢ 4 bodovd teplotni sonda - precizni kontrola teploty jédra
potraviny

* 5ti rychlostni ventildtor s automatickym reversnim systémem
 Unik&ini taktovdani ventildtoru — 3krokové taktovdni ventildtoru
¢ Fan Stop - Zabranuje ztratdm pdry pfi rychlém otevreni dveii
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_Deli ftacter
DeliMaster 623

...dokonalé peceni
a jesté mnohem vic

DeliTouch a Design - piné dotykovy hladky oviddaci panel
usnadni Vasi prdci nejen pii pripravé Idkavych pokrmd, ale i pri
udrzbé.

5 v 1 - Multifunkénosti DeliMasteru ziskdte hned nékolik zafizeni
v jednom - pekarskou pec, konvektomat, zapékaci grill, grillovaci
desku a fritézu. To v§e na jednom metru Ctverecnim.

Active cleaning - Active Cleaning V&35 DeliMaster sam
dokonale umyje a vysusi. Vy usporite vodu a drahocenny ¢&as.
PouZivané detergenty nezatézuji Zivotni prostredi.

ASG Systém - DeliMaster nabizi unikdtni ndstiikovy systém
vyvinu pdry. Kvalitni a sytd pdra napomdze zpracovdni Vasich
pokrmU k dokonalosti.

Programovdani

» Programy — 1000 program s 20 kroky

* QuickView - rychlé zobrazeni krokd programu — Snadnd
orientace v nastaveni programu/krok

e Learn funkce — Zdokonaleni programu zvysuje kvalitu produktu

* Automaticky start — pomdhd zredukovat prostoje a Sefii vas
cas

Kontrola pary

* Autoclima - kontrola sytosti pdry (s presnosti 1 %) pro lepsi
vysledky

e ASG systém vyvinu pdry- vyborné vysledky peceni/vareni

e Turbo steam — Zesileni tvorby Cerstvé pdry

Uspory

* Eco Logic - Spoftifeba elektrické energie pod vasi kontrolou,
zobrazeni okamzité spotfeby el. en.

*» ACM (Automaticky fizeni kapacity) — automatické prizpUsobeni
programu dle mnozstvi viozené potraviny

* Active Cleaning — Uspora penéz a &asu, pii dosazeni lepsi
hygienické Cistoty

e Active Descaler — Automatické odvapnéni varné komory

Internet
e USB - jednoduse nahrdvejte/stahujte data z a do
zarizeni
* LAN pripojeni — USetfete Cas a spavujte svd data pres internet
¢ Vision Combi software - specidlni software zcela zdarma pro
Upravu a tvorbu programd

Volitelné vybaveni a prislusenstvi

¢ Nerezovy podstavec ST623
¢ Nerezovy podstavec na koleckdach ST623C
* Sklddaci nerezovy podstavec ST623FP
* MozZnosti sestav - DM623/DM623
¢ Gastronddoby GN 2/3
¢ ZImékcovace vody, Cistici prostredky



Technické parametry model DMé623
Energie elekirina
Vyvijni pary injek&ni
Kapacita 6 zasuv0 GN2/3
Pecici prostor 0,68 m?
Roztec z&suvU [mm] 65
Rozmeéry (S x v xh) [mm] 683 x 575 x 644
Vdaha 65 kg
Celkovy prikon 4,9 kW (3,3 kW*)
Jisténi 16 A
Napdjeni 3 N~/400 V/50 Hz
Pripojka vody / odpadu [mm] G 3/4" /1 50
Teplota 30 - 300 °C

* pouze pro napdjeni 1N~/230 V/50 Hz
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A - klapka, B - komin, C - odpad, E - elektfina, V1 - neupravend voda, V2 - upravend voda
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RETIGO s.r.o.
Lan 2310, PS 43
756 64 Roznov pod Radhostém
www.refigo.cz
tel.: +420 571 665 511
fax: +420 571 665 554
e-mail: prodej@retigo.cz



